
※最大９６名様 / 新型コロナウイルス感染状況と大阪府の
　要請内容に準じて人数を制限頂く場合がございます。
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Year-end 
New Year

Party Plan
忘 新 年 会 プ ラ ン

2023.11.1WED        2024.2.29THU

¥6,500
ブッフェ８品
卓盛９品
+

or

／1名様税サ込

B PLAN

フリードリンク８種
+

ドリンクチョイス1種
下記メニューよりお選びください

¥8,500

+

ブッフェ10品 卓盛11品or
フルコース6品or

／1名様税サ込

C PLAN

フリードリンク８種
+

ドリンクチョイス2種
下記メニューよりお選びください

¥5,500
ブッフェ7品
卓盛7品
+

or

／1名様税サ込

A PLAN

フリードリンク8種

★乾杯酒1杯サービス or ★飲み放題３０分延長（通常９０分）
 or ★個室使用料サービス（2時間）の中からいずれかお選びください。

（※Bプランは 1つ、Cプラン・プレミアムプランは 2つお選び頂けます）

¥10,000 ／1名様税サ込

PREMIUM  PLAN
プレミアムプラン フルコース7品

下記メニューよりお選びください

フリードリンク8種 ドリンクチョイス３種+ +

プラン特典

スクリーン＆プロジェクター
使用料無料!

特別特典

（通常￥33,000）

20
名様
～ご利用可能

!

96名様
（着席）

※

貸切最大

立食最大/110名様
96

ウーロン茶
オレンジ
ジンジャーエール

・ビール  | ・焼酎（芋/麦）

・ウィスキー  | ・ハイボール

・ソフトドリンク3種

フリードリンク  メニュー

FREE DRINK

ドリンク  チョイス

CHOICE

・日本酒（冷/燗） 
・ワイン（赤/白） |・梅酒  
・カクテル２種（ジン/カシス）
・ノンアルコールカクテル3種
・ソフトドリンク2種
（アップル/グレープフルーツ）

プランに含まれるもの
お料理 /フリードリンク/会場費２時間 /ワイヤレスマイク２本 /消費税 /サービス料



Party Plan

N o v e l   S h i n s a i b a s h i

TEL.06-6214-2783
〒542-0086 大阪府大阪市中央区西心斎橋2丁目2-3
 A-PLACE心斎橋（旧：EDGE心斎橋）13F・14F

10:00～19:00（平日）／9:00～19:00(土日祝) ※定休日：火曜日

https://www.novel-shinsaibashi.jp/

ACCESS

・御堂筋線［心斎橋駅］
  ７番出口より徒歩3分
・御堂筋線［なんば駅］
  25番出口より徒歩5分

A D D R E S S   &  M A P

m e n u  s a m p l e

Year-end New Year

卓盛９品 ／ ¥6,500
B PLAN

冷 製 料 理
P L A T S  F R O I D S

フィンガーフードとピンチョスのバリエーション（3種）
サラダ仕立ての本日のカルパッチョ
鶏胸肉のエスカベッシュ風

温 製 料 理
P L A T S  C H A U D S

“NOVEL”特製キッシュ
サーモンのポワレ ピストゥーソース
若鶏のソテー キャベツのブレゼ添え
豚三枚肉のバスク風トマト煮込み

ドライカレー
シェフパティシエおすすめのデザート（1種）

フリードリンク8種 + ドリンクチョイス1種

フルコース6品 ／ ¥8,500
C PLAN

フ レ ン チ  フ ル コ ー ス 料 理
F U L L  C O U R S E

アミューズ

重ねて焼いた鯖とじゃがいものテリーヌ
ハニーマスタードヴィネグレット

彩々なきのこの風味を閉じ込めたパイ包みスープ

真鯛のポワレ 甘く仕上げた人参のピューレ

低温調理した牛ロース肉のローストと冬野菜のキッシュ
ほんのり酸味の効いたエシャロットソース

シェフパティシエおすすめのデザート
パン
カフェ

フリードリンク8種 + ドリンクチョイス2種

ブッフェ7品 ／ ¥5,500
A PLAN

冷 製 料 理
P L A T S  F R O I D S

フィンガーフードとピンチョスのバリエーション（3種）
サラダ トッピング（6種）

温 製 料 理
P L A T S  C H A U D S

本日のパスタ
若鶏のから揚げとフライドポテト、オニオンリングの盛り合わせ

やわらかく仕上げた豚肉のビール煮込み
シーフードピラフ

シェフパティシエおすすめのデザート各種

フリードリンク8種 

※表示価格は、1名様税サ込となります

フルコース7品 ／ ¥10,000
PREMIUM  PLAN

フ レ ン チ  フ ル コ ー ス 料 理
F U L L  C O U R S E

アミューズ
新鮮な帆立貝柱のサラダ仕立て

爽やかなハーブ香るオレンジヴィネグレット

“プティサレ”のコンフィ

かぶのポタージュを浮かべた“コンソメロワイヤル”

ベーコンで巻いた鱈のポワレ
酸味を効かせた白菜のブレゼとご一緒にお召し上がりください

国産牛フィレ肉のロースト ドフィノワグラタンを添えて

シェフパティシエおすすめのデザート
パン ／ カフェ

プレミアムプラン

フリードリンク8種 + ドリンクチョイス3種


