
〒700-0821 岡山市北区中山下 1-8-45 
NTTクレド岡山ビル 20 階・21 階

・JR 岡山駅から車で 5 分
・天満屋バスターミナルより
　徒歩 2 分https://www.styles.jp/thestyle/

ご予約・お問合せ

岡山のランドマーク「クレド岡山」20F・21F。岡山市の街並みを一望する大パノラマ会場 !

SKY PARTY PLAN

［特別コース料理 ＋ フリードリンク］

沢山のリクエストにお応えし
特別コースプランをご用意いたしました。
贅沢なフルコースをご堪能ください。

8,000

086-234-7313

円

お１人様

12,000 円お１人様

写真はイメージです

 特別コースプラン登場！
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［テーブルビュッフェ＋フリードリンク］［コース料理＋フリードリンク］ ［コース料理＋フリードリンク］
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空と街を見渡す地上 101m の高層フロアで美味しくて楽しいひとときを



クレド岡山

ザ・スタイル

20F・21Fhttps://www.styles.jp/thestyle/
受付／月曜日～金曜日・9:00-18:00

＜ご予約・お問い合わせ＞

幹事様安心！専用バスでお迎えに！
皆様ご一緒にTHE STYLEまで
ご案内いたします。
※お帰りバスは別途料金になります
※25 名様以上のご宴会が対象になります
※Cプランは対象外になります

アクセス楽 ！々お迎えバスプレゼント！

【オプション】

【プラン内容】

● 乾杯用スパークリング／お1人様 700円（税サ別）　●カクテル3種追加／お1人様 500円（税サ別）　

● スクリーン・プロジェクター使用料 10,000円（税別）  ●お控室使用料（3時間）10,000円（税サ別）

●お料理（コースまたはテーブルビュッフェ） ＆ 飲み放題２時間  ●会場使用料  ●マイク（２本）  ●税金  ●サービス料 

● デザートビュッフェ／お1人様 2,000円（税サ別）

※季節や仕入れによりメニュー内容は変更になる場合がございます。予めご了承くださいませ。

S Plan ＜コース料理＞ C PlanA Plan ＜コース料理＞ B Plan ＜コース料理＞ ＜テーブルビュッフェ＞

［前菜］

［パスタ］

◆下津井真蛸のカルパッチョ
  シェリービネガードレッシング

食膳のお愉しみ
［アミューズ］

本日の鮮魚のカルパッチョ
岡山地野菜の菜園仕立て
特製瀬戸内レモンの
ヴィネグレットソース

［前菜］

瀬戸内真鯛の軽いマリネ
旬野菜のガーデンスタイル
特製瀬戸内レモンの
ヴィネグレットソース

［前菜］

季節のポタージュスープ
カプチーノ仕立て

［スープ］

季節のポタージュスープ
カプチーノ仕立て

［スープ］

食膳のお愉しみ
［アミューズ］

瀬戸内真鯛の軽いマリネ
旬野菜のガーデンスタイル
特製瀬戸内レモンの
ヴィネグレットソース

［前菜］

季節のポタージュスープ
カプチーノ仕立て

［スープ］

香ばしく焼きあげた平目
ヴァンブランソース

地野菜のラタトィユとともに

［魚料理］
香ばしく焼きあげた瀬戸内鮮魚
季節野菜のエチュベ添え
バルサミコソース

［魚料理］

特選国産牛肉のロースト
蒜山赤ワインソース

［肉料理］
鴨胸肉のロースト

ベリーのビガラードソース
季節の野菜とともに

［肉料理］

パティシエより 本日のデザート
［デザート］

本日のシェフパティシエ
おすすめデザート

［デザート］

甘鯛の松笠焼き ヴァンブランソース
［魚料理］

瀬戸内レモンのグラニテ
［お口直し］

自家製焼き立てパン・カフェ

自家製焼き立てパン・カフェ

本日のシェフパティシエ
おすすめデザート

［デザート］

自家製焼き立てパン・カフェ

厳選黒毛和牛肉のロースト
蒜山赤ワインソース

マッシュポテトと地野菜を添えて

［肉料理］

◆自家製サーモンマリネの
  カルパッチョ
◆桃太郎トマトと

  モッツァレラチーズのカプレーゼ
◆香味蒸し鶏のバンバンジー
◆新鮮地野菜のニース風サラダ

◆本日のシェフおすすめパスタ

［メイン］
◆香ばしく焼きあげた瀬戸内鮮魚の
ポワレ  プロヴァンサルソース
◆国産牛肉のローストビーフ
  粒マスタードソース

［デザート］
◆本日のシェフパティシエ
おすすめデザート

カフェ

12,000円（税サ込）
お１人様

10,000円（税サ込）
お１人様

8,000円（税サ込）
お１人様

7,000円（税サ込）
お１人様


