
※写真はイメージです

特別な空間で最高のひとときを

S PEC I A L PA RT Y
PL A N

（お一人様・税込・ドリンク別）

期
間
限
定

1 1 .1［水］ >  2 . 2 9［木］
忘新年会

2 02 3 - 2 02 4

¥3,500~

花束手配
¥5,500~

アジアングリル
¥1,500~／人

O P T I O N

音響使用料無料プロジェクター使用料無料



※忘新年会プランはご予算に合わせて上記以外にもご用意しております。お気軽にご相談ください。　※写真はイメージです。　※表示金額はすべて税込です。
※仕入れ状況により当日メニューが記載内容と異なる場合がございますのであらかじめご了承ください。

◆コースプラン ◆ビュッフェプランCOURSE

お一人様
¥ 3,500

BUFFET

お一人様
¥ 4,500

FREE DRINK
¥ 2,000

● ビール　● カクテル約20種　● 赤白ワイン　● ウイスキー　● 焼酎（麦・芋）　● ハイボール
● サワー　● 日本酒　● 梅酒　● ノンアルコールビール　● ソフトドリンク5種

ご予約は
こちら

●

●植田南小学校

ブライダルファッション舞●
接骨院●

ドミノピザ●

東屋敷
公園

1番出口

←←←

←
←

←
←

植田駅

ピネード
●　

植田南コミュニティセンター
〒468-0051 名古屋市天白区植田2-702
定休日：火・水曜日　※別途パーティは承ります
地下鉄鶴舞線「植田」駅1番出口より徒歩5分
HP: restaurant.novarese.jp/at  MAIL: r-at@novarese.co.jp

TEL.052-800-2202
ご予約は  アマンダンテラス

京ごま豆腐の茶碗蒸し
吉野あん

椀 物

真鯛の昆布締め 冬野菜のマリアージュ
柚子のアクセント

先 向

鶏肉のコンフィー
季節野菜と生姜の香り

強 肴

北海道産真昆布のつくだに茶漬け
一番だしをそそいで

食 事

パティシエ特製デザートデザート

冷 菜

温 菜

デザート

● 京風だし巻き玉子
● スモークサーモン
　フレッシュサラダと柑橘の香り
● 生ハムサラダ エクストラバージンオイル

● 鶏肉のコンフィー バンバンジースタイル
● フライドポテト 香草をきかせて
● 生姜をきかせた鶏肉の竜田揚げ
● 魚介と季節野菜のグラタン
● 海老煎餅 ブラックペッパーのアクセント
● 醤油風味のアマンダンオリジナルパスタ

● パティシエ特製デザート

期間限定のご宴会プランをご用意、大人数から

40名以下のパーティも対応、各種個室完備。

名古屋市街を望む高台のゲストハウス
心地よい夜風を感じるテラススペース

最大110名様まで着席可能
のメインダイニング

40名様以上のご利用なら

15名様以上で開催可能、
屋外スペースもあり

少人数の利用も可能


