
 

 

 

 

 

 

 

 

 

レストランアラスカ パーティープラン（９０分フリードリンク付き）のご案内  

セレブレートプラン    お一人様６，５００円（消費税・サービス料込） 

・ノルウェーサーモンのマリネ シャンパン風味のイクラを添えて     ・骨付きソーセージ 
・生ハムプレート                               ・水菜と生ハムのナンピザ 

・チーズの盛り合わせ                           ・ペンネボロネーゼ 

・ぷりぷり海老のカクテル                            ・アサリとトウモロコシのピラフ 

・トマトとオリーブのサラダ シーザーソース                ・オーストラリア産牛ロースのサイコロステーキ    

・グリルチキン                                

プレミアムプラン     お一人様８，５００円（消費税・サービス料込） 

・甘海老のタルタル仕立て   ・帆立貝の炙りカルパッチョ  ・天使海老のパンチェッタ巻き 

・ノルウェーサーモンのコニャックマリネ                ・平目のブレゼ ベーコンクリームソース 

   ・チェリーモッツァレラチーズとトマトのサラダ             ・牛タンの煮込み じゃが芋のピューレと共に 

・自家製ロースハム                             ・ブラックアンガス牛のステーキ 

・生ハムとイベリコチョリソーの盛り合わせ                ・アラスカ特製ビーフカレー 

～DRINK～ 

●アサヒ スーパードライ（小瓶）●白ワイン●赤ワイン●ウイスキー●焼酎（芋・麦）         

●レモンサワー●オレンジジュース●ジンジャーエール●ウーロン茶●炭酸 

 

～OPTION～ 

〇アラスカ名物エスカルゴ（２ケ） お一人様￥１，４００  〇アラスカ特製一口ビーフカレー お一人様￥８００ 

〇本日のデザート お一人様 ￥８００            〇炎のアイスクリーム ベイクドアラスカ お一人様 ￥１，４００ 

〇プチガトー盛り合わせ お一人様 ￥８００         〇グラススパークリングワイン お一人様 ￥１，１００ 

（OPTIONの金額は消費税・サービス料込のお値段でございます） 

※貸切営業の場合、ご準備３０分、実際のパーティー２時間、ご退室まで３０分の時間を設けております。 

         ※メインダイニングのほかに、ご参加人数に応じた各種バンケットルームをご用意しております。 ※当プランは４名様より承ります。 

         ※その他、お客様のご要望、ご予算に応じてプランを作成させていただきます。お気軽にお問い合わせください。 

        ※仕入れ状況により、メニュー内容が変更になる場合もございます。ご了承下さいませ。 

 

＜ご予約・お問合せ＞   レストランアラスカフェスティバルタワー 

〒５３０－０００５   大阪市北区中之島２－３－１８ 中之島フェスティバルタワー２F 

         TEL：０６－6２２２－１８００ Mail：fest-osaka@alaska-net.co.jp 

2023年 9月 10月 11月 


