
I t a l i a n  R e s t a u r a n t  E n c h a n t é

P A R T Y  I N F O R M A T I O N



P L A N  A

4,300円

-7品-

前菜三種盛り合わせ

バゲット＆フォカッチャ

ヤリイカ、カニカマスティック、

アスパラの香草パン粉焼き

選べるピザ

マルゲリータorビスマルク

選べるパスタ

白身魚とそら豆の
ピリ辛トマトソース

or
ベーコン、レンズ豆、

カボチャの
バジルクリームソース

トウモロコシ豚のロースト

デザート3種

P L A N  B

5,000円

-8品-

前菜五種盛り合わせ

ローストビーフと

フレッシュトマト
アボカドのサラダ

海老とキノコのアヒージョ

バケット

選べるピザ

マルゲリータ
or

トリュフきのこのピザ

選べるパスタ

ベーコン、小柱、
ほうれん草のトマトソース

or
ツナ、コーン、パプリカの
トマトクリームソース

イベリコ豚のグリル

デザート3種

P L A N  C

6,500円

-9品-

前菜五種盛り合わせ

カプレーゼブッラータ

季節のフルーツと生ハムのサラダ

エビとタケノコのアヒージョ

バケット＆フォカッチャ

選べるピザ

ベーコンとレンズ豆のピザ
or

贅沢キノコとトリュフのピザ

選べるパスタ

ウニとズッキーニの
トマトクリームパスタ

or
桜海老とホワイトアスパラの

オイルパスタ

選べるメイン

真鯛のポワレ
オリーブとトマトソース

or
国産牛モモ肉のロースト

季節のタルトのソルベ

P L A N  D

8,000円

-7品-

アミューズ

白身魚とエビのタルタル

鶏ささみとアスパラのベニエ

ホロホロ鶏のカネロニ

本日の鮮魚のポワレ

国産牛モモ肉のロースト

季節のタルトとソルベ

P L A N  E

10,000円

-7品-

一口アミューズ

赤海老とカンパチの

カルパッチョ

ホロホロ鶏のカネロニのサラダ仕立て

フランス産フォアグラのポワレ

ダークチェリーソース

ウニとズワイガニの

クリームソースパスタ

本日鮮魚のベニエ スープ仕立て

牛フィレ肉のグリル 赤ワインソース

フォンダンショコラ

パーティー機材・設置サービス

22,000円

※メニューは季節によって変動する可能性がございます。予めご了承ください。



WINE

グラスワイン(赤・白)

サングリア(赤・白)

キール

キティ

WHISKEY

ハイボール

ジンジャーハイ

BEER

ザ・プレミアム・モルツ(生)

BEER COCKTAIL

シャンディーガフ

カシスビア

CASSIS

カシスソーダ

カシスオレンジ

カシスグレープフルーツ

カシスウーロン

PEACH

ピーチソーダ

ピーチウーロン

ファジーネーブル

ピーチグレープフルーツ

PASSION

パッションソーダ

パッションオレンジ

パッショングレープフルーツ

SOFT DRINK

オレンジ

グレープフルーツ

アップル

ジンジャーエール

ウーロン茶


