
※価格はすべて税込表記です。

Johnnie’s 

Brasserie

DRINK MENU 全コース共通メニューになります
Special Buffet PLAN は乾杯用スパークリングワインが付きます

FOOD MENU

◆フムス デュッカ ピタパン

◆パタゴニアソルト ローストミックスナッツ

◆ジョニーズ シーザーサラダ

◆ハモンセラーノ

◆ビアバター フィッシュ＆チップス 柚子胡椒タルタル

◆ハンバーガー スライダー

◆スキレットベイク クリーミー シーフード＆ライス

◆愛知県産 木曾美水鶏のグリル トマトサルサ

◆フレンチフライポテト

◆フムス デュッカ ピタパン

◆パタゴニアソルト ローストミックスナッツ

◆ジョニーズ シーザーサラダ

◆ハモンセラーノ

◆ビアバター フィッシュ＆チップス 柚子胡椒タルタル

◆ハンバーガー スライダー

◆スキレットベイク クリーミー シーフード＆ライス

◆八丁味噌でマリネした三河ポークショルダーのグリル

◆オーストラリア産 レンジャーズヴァレー

３００日穀物飼育ブラックアンガスビーフサーロイン

ニューヨークカット

◆本日の季節のタルト

Draft Beer White Wine / Red Wine

生ビール 白ワイン・赤ワイン

Whiskey Cocktail

ウイスキー ロック/水割り
ハイボール
ジンジャーハイボール

カクテル
ジントニック/ジンバック/ジンリッキー/オレンジブロッサム
ウォッカトニック/モスコミュール /スクリュードライバー
ブルドッグ/カシスオレンジ/カシスソーダ/カシスグレープ
カシスウーロンシャンディガフ/カシスビア/キール
スプリッツァー/オペレーター/キティ

Non-Alcoholic Cocktails & Soft Drinks

シャーリーテンプル
サラトガクーラー

オレンジジュース
グレープフルーツジュース
ジンジャーエール / ウーロン茶

その他利用料
ケーキ ¥55,000
会場使用料 ¥55,000
機材搬入設置サービス ¥22,000
音響オペレーター ￥33,000

Casual Buffet PLAN

全9品 ¥5,500

Special Buffet PLAN

全10品 ¥8,800


